ATELIERS
GOURMANDS
SAINT=AI .’*.;5..;-3 DE-FICALBA

chocolats-conges.com



Ateliers gourmands
Durée : 3 h - Tarif : 45€

Vous repartez avec votre recette et vos réalisations !

Contact: 0674926705 ou 0679137036
@: chocolatconges@aol.fr

I SAMEDI 3 OCTOBRE :

De 8h30 a 11h30 : Atelier Macarons

(Réalisation de macarons a différents parfums.
Explications et astuces afin d'obtenir de bons et beaux
macarons).

De 14h30 a 17h30: Atelier Pates de fruits
(Réalisation de pates de fruits a différents parfums,...)

I DIMANCHE 4 OCTOBRE :

De 8h30 a 11h30 : Atelier Paris-Brest
Toutes les astuces pour réussir cette excellente
patisserie...

B SAMEDI 10 OCTOBRE::

De 8h30 a 11h30 : Atelier Chocolats-gourmandises
(Réalisation de grignotines, mendiants,....)

De 14h30 a 17h30: Atelier Chocolat
(Réalisation de montages,...)

I DIMANCHE 11 OCTOBRE :

De 8h30 a 11h30 : Atelier Saint-honoré
(Réalisation d'une pate sablée, d'une pate a choux, d’'une
creme mousseline,...)

. SAMEDI 17 OCTOBRE :
De 8h30 a 11h30: Atelier Macarons

De 14h30 a 17h30: Atelier Cake chocolats-conges.com
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